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	СУШИ

Sushi
	

	УНАГИ

угорь копченый
	95р.

35/25
	UNAGU

smoked eel

	КАНИ

краб
	220р.

35/25
	KANI

crab

	ЭБИ

креветка тигровая
	80р.

40/20
	ABI

tiger shrimp

	СЯКЕ

лосось
	70р.

35/25
	SYAKE

salmon

	
	
	

	
	СПАЙС СУШИ

Spise Sushi
	

	СПАЙСИ УНАГИ

острый копченый угорь
	90р.

40/20
	SPICY UNAGU

spicy smoked eel

	СПАЙСИ КАНИ

острый краб
	230р.

40/20
	SPICY KANI

spicy crab

	СПАЙСИ СЯКЕ

острый лосось
	90р.

40/20
	SPICY SYAKE

spicy salmon

	
	САШИМИ

Sashimi
	

	УНАГИ

угорь копченый
	550р.

60/55
	UNAGU

smoked eel

	СЯКЕ

лосось
	410р.

60/55
	SYAKE

salmon


	
	РОЛЛЫ

ROLLS
	

	КАЛИФОРНИЯ

    икра летучих рыб, огурец,авокадо,мясо          краба, майонез
	420р.

160/25
	CALIFORNIAN ROLL

Caviar flying fishe's roe, cucumber, avocado, crab, mayonnaise

	ФИЛАДЕЛЬФИЯ

копченый угорь, огурец, сыр Филадельфия, семена кунжута
	340р.

190/25
	PHILADELPHIA ROLL

Smoked eel, cucumber, cheese Philadelphia, sesame's seeds

	ЦЕЗАРЬ

салат Романо, соус Цезарь, куриное филе, семена кунжута
	230р.

200/15/10
	CAESAR ROLL

Cos salad «Сaesar», chicken filet, sesame seed

	УГОРЬ

копченый угорь, огурец, майонез
	220р.

95/25
	EEL ROLL

Smoked eel, cucumber, mayonnaise

	ЛОСОСЬ

филе норвежского лосося
	195р.

90/25
	SALMON ROLL

	ОГУРЕЦ
	115р.

90/25
	CUCUMBER ROLL

	АВОКАДО


	140р.

85/25
	AVOCADO ROLL


________________________________________________________________________________

Цены указаны в рублях с учетом НДС. При расчете без предъявления счета, просьба обращаться к менеджеру.

Цены действительны с 17.11.10. по 31.12.11.   Генеральный директор ООО «Эклипс» Пиунков С.В.
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	ЕВРОПЕЙСКАЯ КУХНЯ

EUROPIAN CUISINE

	
	
	

	
	ФОНДЮ

Fondue
	

	
	
	

	СЫРНОЕ  ФОНДЮ

На основе сыра Грюйер, Эмменталь и Гран Подано.Подаётся с обжаренными на гриле

 овощами: перцем, брокколи, цветной  капустой, баклажаном и кабачком "Цуккини"
	1400р.

450/230/20
	CHEESE FONDUE

Gruer, Emmental and Gran Podano cheeses.                                       Garnished with grilled vegetables: paprika, broccoli, cauliflower and eggplant. Home made Bun is adjoined



	РЫБНОЕ ФОНДЮ

Кусочки рыбы обваленной в пряной муке:                                    лосось, морской окунь, осетрина

и тигровые креветки. Готовится в кипящем растительном масле. Гарнируется отварным картофелем, маринованными огурцами, помидорами Черри, оливками и маслинами.Соус тартар, горчичный, томатный                                                                                
	1850р.

400/350/200/210
	FISH FONDUE

Pieces of fish and seafood (Salmon, Sea perch, Sturgeon and Tiger Prawns) rolled in spicy flour and  deep-fried.  Garnished with boiled potatoes, pickled cucumber, tomato Cherry, and olives.Tartar, Mustard and Tomato Sauces                                                                            



	ФОНДЮ “БУРГИНЬОН”

Ломтики говяжьей вырезки,

телятины, куриного филе, свиной шеи. Приготавливается в кипящем растительном масле. Гарнируется отварным картофелем, маринованными огурцами, помидорами Черри, оливками и маслинами.Соус горчичный, томатный, сливочный
	1250р.

400/530/200/210
	FONDUE “BOURGUIGNON”

Veal and Beef tenderloin, Chicken filet and Pork.  Garnished with boiled potatoes, pickled cucumber, tomato Cherry, and olives.

Cream, Mustard and Tomato Sauces



	ШОКОЛАДНО- ФРУКТОВОЕ ФОНДЮ

Свежие сезонные ягоды и фрукты: клубника, яблоко, банан, киви, виноград, карамболь, груша, ежевика, смородина,кипящий шоколад с коньяком
	900р.

400/500/25
	FRUIT FONDUE

Fresh seasonal berries and fruits: strawberries, apple, banana, kiwi, grape, carom, pear, blackberry, currant are dipped in to the aromatic composite of hot chocolate and cognac

	
	
	

	
	
	

	
	
	


________________________________________________________________________________

Цены указаны в рублях с учетом НДС. При расчете без предъявления счета, просьба обращаться к менеджеру.

Цены действительны с 17.11.10. по 31.12.11.   Генеральный директор ООО «Эклипс» Пиунков С.В.
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	САЛАТЫ 

 Salads

	
	
	

	РУККОЛА С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ

Листья салата рукколы, дольки Черри, обжаренные в чесночном масле креветки, соус Бальзамико
	480р.

200
	ROGUETTE SALAD WITH TIGER SHRIMPS

Roquette's leaves, slices of cherry tomato, shrimps roasted in garlicky oil with olive oil and Balsamic sauce

	ЦЕЗАРЬ С ТИГРОВЫМИ КРЕВЕТКАМИ

Тигровые креветки .листья  салатов "Айсберг","Ромен",томаты"Черри".
	390р.

220г.
	CAESAR WITH TIGER SHRIMPS

Tiger shrimps,leaves of salad "Aceberg","Romen",tomatoes "Cherry"

	САЛАТ С МОРСКИМ ГРЕБЕШКОМ


	530р.

220г
	SCALLOP SALAD

	ЦЕЗАРЬ С КУРИНЫМ ФИЛЕ 

   куриное филе ,листья салата "Айсберг", " Романо" томаты "черри"  
	350р.

290


	SAESAR WITH CHICKEN

Chicken fillet, leaves of salad "Iceberg", "Romano" tomatoes "cherri"

	САЛАТ С ОСТРОЙ ГОВЯДИНОЙ

Кусочки говядины, обжаренные в кисло-сладком соусе с добавлением свежих огурцов и зелени. Подаются на рисовой лапше с кунжутом и авокадо
	340р.

230г.
	SPICY BEEF SALAD

Slices of spicy beef, fried in sour-sweet sauce with fresh cucumbers and greens . Served on the base of rice noodles with sesame seeds, avocado and Soya sauce

	САЛАТ “БАЛКАНСКИЙ”

Сыр Фетаки, свежие овощи, оливки, маслины, заправка
	220р.

180г.
	GREEK SALAD

Feta Cheese, vegetables, olives, dressing

	САЛАТ “КАПРИЗ”

Тонко нарезанные помидоры и нежный сыр Моцарелла, заправленные соусом "Базилик"
	240р.

180
	“CAPRICIE” SALAD

Thin slices of Tomatoes and Mozzarella cheese under "Basil" sauce

	ОВОЩНОЙ САЛАТ

Листья салата Микс, огурцы, помидоры, перец болгарский, зелень, оливковое масло
	175р.

130г.
	VEGETABLE SALAD

Lettuce, cucumbers, tomatoes, paprika, verdure, olive oil

	КРЕВЕТКИ-АПЕЛЬСИН «DE LIGHT»

 салат в чаше из сыра «Пармезан» с тигровыми креветками, дольками апельсина, помидорами Черри под соусом «Винегрет»

САЛАТ С ГУСИНОЙ ПЕЧЕНЬЮ

салат с гусиной печенью, яйцом «Пошот» и            дольками грейпфрута
	530р.

310г.

560р.

250г.
	PRAWNS AND ORANGE «DE LIGHT»

salad in bowl made of cheese Parmesan with tiger prawns,

orange cloves tomatoes Cherry served with sauce “Vinaigrette”

SALAD WITH GOOSE LIVER

goose liver,  poached egg and grapefruit cloves.

	САЛАТ С УТИНОЙ ГРУДКОЙ

нежное филе утки в сочетании с фруктами и салатом «Микс» под оливковым соусом
	370р.

240г.
	DUCK BRISKET SALAD

fine duck filet with fruit and lettuce dressed with olive sauce.

	САЛАТ «РИМСКИЙ»

нежны салат из помидор, авокадо и моцареллы под мятно оливковым соусом
	370р.

215г.
	ROMAN SALAD 

tomatoes, avocado, cheese Mozarella with mint and olive sauce

	САЛАТ «МАКЕДОНСКИЙ»

теплый салат с филе цыпленка, гренками, перепелиным яйцом, помидором Черри под соусом «Македонский»
	290р.

215г.
	“MACEDONIAN” SALAD 

warm salad with chicken filet, croutons, quails eggs, tomatoes “cherry” under “Macedonian”  sauce

	САЛАТ «СТАТСКИЙ»

классический салат из отварных овощей, зеленого горошка, куриного филе под майонезом, украшенный лососевой икрой, перепелиным яйцом креветками
	225р

260г.
	“STATSKY SALAD” 

boiled vegetables, green peas, chicken filet, mayonnaise decorated with salmon caviar, quails egg and shrimps. 


__________________________________________________________________________________________________________________

Цены указаны в рублях с учетом НДС. При расчете без предъявления счета, просьба обращаться к менеджеру.

Цены действительны с 17.11.10. по 31.12.11.   Генеральный директор ООО «Эклипс» Пиунков С.В.
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	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Cold Appetizers

	
	
	

	РЫБАЦКАЯ ХИЖИНА

Нарезка из слабосоленой семги и балыка. Подается с красной икрой, панированными креветками и зеленью.


	495р.

200/50г
	FISH PLATE

Soft-salted  Salmon, smoked Sturgeon and Balik



	ФИЛЕ СЕЛЬДИ ПРЯНОГО ПОСОЛА

подается с гарниром из отварного картофеля, куриного яйца и колец салатного лука


	230р.

80/150г
	SALTED HERRING

With boiled potatoes, eggs and onion rings



	СЕМГА НОРВЕЖСКАЯ СЛАБОСОЛЕНАЯ


	350р.

130/20г
	SOFT SALTED SALMON

	КРАСНАЯ ИКРА


	340р.

25/20/6г
	RED CAVIAR

	БИФ – КАРПАЧЧО

Говяжья вырезка с оливковым маслом, уксусом "Бальзамико", "Малиновым" соусом, салатом "Микс", обжаренным миндалём и сыром Гран Подано


	230р.

70/40г
	CARPACCIO BEEF

Thin slices of raw beef under a thin layer of sauce made of basil, seeding-onion and olive oil with Parmesan cheese and lemon



	МЯСНАЯ ТАРЕЛКА

отварной говяжий язык, ростбиф, телятина, карбонат, ветчина и сырокопченая колбаса
	450р.

200/50г
	MEAT CUTS

Boiled tongue, beef roast, the veal, “carbonate”, bacon, smoked sausage



	ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК

С хреном и маринованными огурцами


	290р.

100/50г
	BEEF TONGUE

With Horse-Radish Sauce and Pickled Cucumbers

	ПИКУЛИ ОВОЩНЫЕ

Маринованные корнишоны, помидоры Черри, бейби-кукуруза, чеснок, оливки, маслины


	320р.

280/20г
	PICKLES

Small vegetable Pickles



	ОВОЩНОЙ БУКЕТ

Свежие огурцы, помидоры "Банч", болгарский перец, сельдерей и зелень под оливковым маслом
	220р.

200/15/15г
	VEGETABLE MIXED

Fresh cucumber, tomatoes "Bunch", paprika, celery and verdure under olive oil dressing



	ВОКРУГ СЫРА

Сыр "Дуо с лососем", "Киантино", "Мимолет", "Фрико с травами", голубой сыр "Бле Де Авернь"
	530р.

220/110г
	“AROUND THE CHEESE”

"Duo with salmon" cheese,"Keeantino" "Mimolet", "Fricko with herbs", "Blue de Avern" blue cheese


	ОЛИВКИ И МАСЛИНЫ


	170р.

100/10г
	BLACK & GREEN OLIVES


______________________________________________________________________________
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	СУПЫ

Soups
	

	
	
	

	СОЛЯНКА РЫБНАЯ

С осетриной, семгой, морским окунем, лакедрой и тунцом
	190р.

250г
	FISH SALTWORT

with sturgeon, salmon, sea perch, yellowtail and tuna

	СОЛЯНКА МЯСНАЯ

С ветчиной, беконом, сырокопченой колбасой, говядиной и карбонатом
	170р.

250г
	MEAT SALTWORT

With ham, bacon, sausage, beef and carbonate

	СУП С ЛАПШОЙ И БЕЛЫМИ ГРИБАМИ


	170р.

250г
	CREAM – SOUP WITH NOODLE AND CEPS

	БОРЩ


	170р.

250г
	BORSCH

	СУП-КРЕМ ИЗ СПАРЖИ

нежный крем-суп из спаржи и овощей с тигровыми креветками
	370р.

250/30г.
	ASPARAGUS CREAM-SOUP 

with asparagus, vegetables and royal shrimps)

	УХА ПО- ЦАРСКИ

суп из осетрины, семги с овощами, перепилинным яйцом и зеленью

СУП-КРЕМ ИЗ БЕЛЫХ ГРИБОВ

суп из лесных грибов на сливках с копченным беконом и картофельными чипсами

СУП-ЛАПША ДОМАШНЯЯ

домашний суп с курицей и яичной лапшой


	260р.

250г.

250р.

250/25г.

170р.

250г.
	FISH SOUP “ROYAL”

with sturgeon, salmon, vegetables, quails eggs and greens

CREEM-SOUP WITH CEPS.

Ceps in cream, with bacon and crisps

CHICKEN NOODLE SOUP

	МИСО СУП

суп с мясом креветки , грибами Намеко, сыром Тофу, луком порей, водорослями вакаме
	220р.

250г
	MISO SOUP WITH CRAB MEAT

The fish consomme in combination with soya paste, crab meat, Nameko mushrooms, cheese Tofu, onion leek, Vakami seaweeds

	ЛЕГКИЙ КУРИНЫЙ СУП “ТОРИ ЯСАЙ”

куриное филе, лапша Удон, свежие овощи
	175р.

250г
	THE “TORI YASAI” CHICKEN SOUP

Chicken  filet, noodles Udon, fresh vegetables


	ЛЕТНЕЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ

THE SUMMER OFFER

	
	
	

	ОКРОШКА КЛАССИЧЕСКАЯ


	230р.

250г
	OKROSHKA CLASSICAL

	ОКРОШКА  НА КЕФИРЕ


	230р.

250г
	OKROSHKA ON KEFIR

	ОКРОШКА НА МИНЕРАЛЬНОЙ ВОДЕ


	230р.

250г
	OKROSHKA ON MINERAL WATER


________________________________________________________________________________
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	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Hot Appetizers

	
	
	

	ФУА-ГРА С ЯГОДНЫМ СОУСОМ

Деликатно обжаренная утиная печень. Подается с "Ягодно-винным" соусом


	1030р.

80/80/40/15г
	FOIE GRAS WITH BERRY SAUSE

Gently fried liver of duck. Served with berry-wine sauce

	КАМАМБЕР В КЛЯРЕ

Сыр "Камамбер", запеченный в воздушном кляре


	390р.

160/20/16г
	CAMEMBERT CHEESE

Backed in the light pastry

	БРОШЕ С ГРЕБЕШКАМИ И КРЕВЕТКАМИ

Замаринованные в соевом соусе и обжаренные на гриле морские гребешки и тигровые креветки


	800р.

150/40г
	SCALLOP AND SHRIMP BROCHE

Marinated in soy sauce and grilled



	СПАРЖА С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ

Припущеные молодые побеги спаржи с обжаренными белыми грибами, яйцом "Паше" и соусом "Шафран"


	400р.

220/20г
	ASPARAGUS WITH CEPS

Softly boiled Asparagus with fried Ceps, poached egg and Saffron sauce

	МИЛЬФЕЙ КУРИНЫЙ

Маринованное куриное филе в оливковом масле с чесноком и специями, под соусом "Деми Гласс", с шампиньонами и томатами "Черри"
	220р.

80/40г
	CHICKEN FILET

Marinated in olive oil with garlic and spices.                               Served with mushrooms and Demy Glass sauce

	
	
	

	ЖУЛЬЕН КУРИНЫЙ
	150р.

80г
	CHICKEN JULIENNE

	ЖУЛЬЕН ГРИБНОЙ
	150р.

80г
	MUSHROOM JULIENNE


	КРЕВЕТКИ ТЕМПУРА

тигровые креветки в панировке Панко
	430р.

180/20/25г
	SHRIMPS “TEMPURA”

Tiger shrimps, deep-fried with rice crackers


	
	ПАСТА

Pasta
	

	
	
	

	СПАГЕТТИ АЛЬ РОКФОР

Спагетти  с добавлением "Cливочного" соуса, белых грибов и голубого сыра "Бле де Авернь"


	380р.

1/250г
	SPAGHETTI AL – ROGUEFORT

Spaghetti with "Сreamy" sauce, ceps, and "Ble de Averne" blue cheese

	ПАСТА “ДА ЧЕКО ФЕТУЧЧИНИ”

с курицей ,шампиньонами и соусом "Деми Гласс"


	380р.

1/250г
	PASTA “DA CHECO FETUCHENE”

Chicken,champignons and sauce "Demy Glasse"

	ПАПАРДЕЛИ С ЛОСОСЕМ

Обжаренный лосось, свежий шпинат, сливочный соус, икра лососёвая
	440р.

1/250г
	PAPARDELLI WITH SALMON

Fried salmon, fresh spinach, cream sauce, red caviar


________________________________________________________________________________

Цены указаны в рублях с учетом НДС. При расчете без предъявления счета, просьба обращаться к менеджеру.
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ВЕГЕТАРИАНСКОЕ МЕНЮ

	Vegetarian Menu

	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ

COLD APPETIZERS

	
	
	

	САЛАТ В ХЛЕБНОМ ГОРШОЧКЕ

листовой  салаты, свежие овощи, гренки чесночные, морковь маринованная, оливковый соус, сыр «Тофу»    
	340р.

250г..
	SALAD IN A BREAD POT (lettuce, fresh vegetables, garlic

croutons, picked carrots, olive sauce “tofu”



	САЛАТ МОНАСТЫРСКИЙ 

микс из свежих овощей, маринованные огурцы, редис, семечки тыквенные, семечки подсолнуха. 
	220р.

250г.
	SALAD “MONASTERY” (fresh vegetables mix, pickles, radish, pumpkin seeds, olive sauce, “tofu” 

	САЛАТ РУККОЛА 

листья салата «Руккола» с помидорами, авокадо, сыром «Тофу», семенами кунжута под салатной заправкой
	225р.

180г
	ROGUETTE

Lettuce and Roquette leaves, Banch tomatoes, avocado Tofu, salad sauce and sesame seeds

	САЛАТ ИЗ АВОКАДО И КРЕВЕТОК 

авокадо, коктельные креветки, салат листовой, помидоры Черри, соус «Лайм»
	320р.

240г.
	AVOCADO AND PRAWWNS SALAD (avocado, cocktail prawns, lettuce, tomatoes “cherry”, sauce “lime” 

	ТЕПЛЫЙ САЛАТ С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ 

рисовая лапша, овощи обжаренные, в кисло-сладком соусе, белые грибы 
	260р.

320г.
	WARM SALAD WITH CEPS (rice noodles, fried vegetables, sour and sweet sauce, ceps (mushrooms))

	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

HOT SNACK

	
	
	

	БАКЛАЖАНЫ ЗАПЕЧЕННЫЕ С СЫРОМ
	255р.

215г
	EGGPLANTS BACKED WITH «TOFU»

	ГРЕЧКА ИЗ ПЕЧКИ

Гречка запечена в горшочке с тыквой и белыми грибами
	160р.

270г.
	BUCKWHEET PORRIDGE FROM THE OVEN (boiled buckwheat baked in a pot with pumpkin and ceps (mushrooms))

	
	СУПЫ
	

	ОВОЩНОЙ КРЕМ-СУП
	160р.

250г
	VEGETABLE CREAM-SOUP

	СУП ГРИБНОЙ
	160р.

250г
	SOUP MUSHROOM

	КРЕМ-СУП ИЗ ТЫКВЫ
	160р.

250г.
	PUMPKIN CREAM-SOUP

	ЩИ ЗЕЛЕНЫЕ С СЫРОМ ТОФУ
	160р.

250/20/5г
	RUSSIAN CABBAGE SOUP GREEN WITH THE CRUDE TOFU
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ВЕГЕТАРИАНСКОЕ МЕНЮ

Vegetarian Menu

	РИСОВАЯ ЛАПША

подается с овощами и соевым соусом


	320р.

200г
	RICE NOODLE

With vegetables and Soya sauce

	РУЛЕТ С ШПИНАТОМ И КАЛЬМАРАМИ

рулет из теста с белыми грибами,шпинатом, обжаренные кальмары в чесночном соусе.
	380р.

90/50/80г
	SPINACH AND SGUID ROLL

a roll with ceps, spinach, fried sguil in garlic sauce.

	ГРЕЧНЕВАЯ ЛАПША С МОРЕПРОДУКТАМИ

гречневая лапша с морепродуктами в томатном соусе.
	550р.

260г.
	BUCKWHEAT NOODLES WITH SEAFOOD

noodles made of buckwheat flour, seafood in tomato sauce.



	
	ДЕСЕРТ
	

	
	
	

	ЯБЛОКО ЗАПЕЧЕНОЕ

с медом и грецкими орехами


	350р.

270/10/30г
	BACKED APLLE

With honey and walnuts

	БАНАНА СПЛИТ

обжаренные в карамели бананы, подаются с шариком мороженного
	350р.

130/50/15г
	BANANA – SPLIT

Fried banana and ice-cream
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ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

HOT DISHES



	УТИНАЯ ГРУДКА “ДЕ КОНФИ”

С припущенными яблоками, винным соусом, "Пьяной" грушей и листьями салата Руккола
	1030р.

140/230/50/20г.
	 DUCK BRISKET SALAD “DE CONFI”

With wine pear red wine sauce, apples and rocket salad)



	ЦЫПЛЕНОК «ПЮЛЕ»

Половинка цыпленка сначала обжаривается в масле, затем томится в молоке с соевым соусом
	530р.

340/80/50г.
	CHICKEN “POULE”

A half  chicken cooked in French style: first fried, then backed in milk with Soya sauce



	ТЕЛЯТИНА “ЛЮМЬЕ”

Вырезка телятины в кисло-сладком соусе с картофельным пюре и чипсами из пармской ветчины .
	565р.

120/70/30/45г.
	VEAL “LUMYE”

veal sirloin sweet-sour sauce with mashed potatoes and Parma ham.



	ГОВЯДИНА “ВЕЛИНГТОН”

Край говядины с грибным соусом. Гарнир из обжаренного шпината и бланшированных овощей.
	570р.

140/55/40/55г
	BEEF “WELLINGTON”

beef under  mushroom sauce with fried spinach and boiled vegetables



	СВИНАЯ ШЕЙКА “ВЕЛИРУА”

Обжаренная с горчицей и завернутая в копченый бекон. гарнируется картофельными дольками с пикантным "Клубничным" соусом
	440р.

140/50/50/35
	PORK “VELIROIS”

Fried with mustard and wrapped in smoked bacon. Served with potato slices and piquant strawberry sauce.

	СВИНАЯ КОРЕЙКА С ГРИБНЫМ СОУСОМ

корейка в смеси из перцев, обжаренная на гриле с грибным соусом


	420р.

190/140/30/3
	PORK ON THE STONE WITH MUSHROOM SAUCE

Pork with drilled peppers and mushroom sauce.

	ТЕЛЯТИНА ПО -ТОСКАНСКИ

вырезка телятины с обжаренными на гриле овощами и белыми грибами
	550р.

120/150/40г.
	VEAL  A-LA TUSCANIA (veal with grilled vegetables and ceps)

	ФИЛЕ СВИНИНЫ В ГОРЧИЧНЕМ МАРИНАДЕ

филе свинины с омлетом из яиц и шпината под сливочно-горчичным соусом

 
	570р.

140/100/60/10г
	PORK FILET IN MUSTARD (port filet with spinach omelette under cream and mustard sauce)  

	КОРЕЙКА ЯГНЕНКА В РОЗМАРИНЕ

корейка ягненка маринованная в травах, обжаренная в оливковом масле с овощами под кисло-сладким соусом
	630р.

140/60/50/30г.
	LAMB ON THE STONE IN ROSEMARY ( lamb marinaded in herbs, fried with vegetables in oil under sour-sweet sauce)

	
	
	

	ФИЛЕ ДОРАДО НА ГРИЛЕ

Гарнируется овощами, салатными листьями и соевым соусом
	650р.

245/145/30г.
	FILLET OF DORADO FISH ON GRILL

Garnished with vegetables, lettuce and soy sauce

	ОСЕТРИНА ПО – ЦАРСКИ

Стейк  осетрины запеченный в слоеном тесте с соусом "Икорный".
	680р.

280/25/30г.
	ROYAL STURGEON

Stake of sturgeon baked in the flaky pastry.

	СТЕЙК ИЗ СЕМГИ

С икрой летучих рыб, картофельным пюре и соусом "Краб-Биск"                                                                           
	440р.

140/80/20/35г.
	SALMON STEAK

Garnished with flying fish caviar, mashed potatoes and "Crab-Bisk" sauce

	СЕМГА В МИНДАЛЬНЫХ ЛЕПЕСТКАХ

стейк семги в миндальных лепестках, обжаренный до золотистой корочки с отварным картофелем под сливочно-винным соусом
	675р.

145/100/40г.
	SALMON IN ALMONT PETALS (salmon steak fried to golden crust with boiled potatoes under cream-wine sauce)
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ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

HOT DISHES

	ОСЕТРИНА “DE LIGHT” 

стейк осетрины со смешанным рисом и беконом в корзиночке под томатно-гранатовым соусом
	910р.

140/120/40г.
	STURGEON “DE LIGHT”

sturgeon steak with rice and pomegranate sauce

	
	
	

	КОРОЛЕВСКИЕ КРЕВЕТКИ

Обжаренные в белом вине с добавлением чеснока и соевого соуса. Гарнируются фруктовым тар-таром и ананасовой сальсой


	1030р.

200/200/120/10г
	ROYAL SHRIMPS

Fried in red wine with garlic and soy. Served with fruit "tartar"       sauce and pineapple salsa

	ГРИЛЬ АССОРТИ ИЗ ДАРОВ МОРЯ

Морской гребешок, мидии "Киви", желтохвостик, тигровые креветки, лосось, морской окунь с соевым соусом и соусом "Песто"
	1060р.

240/65/40г.
	SEAFOOD GRILL

Scallop, Kiwi mussels, yellowtail, royal shrimps, salmon,      sea       perch with soy sauce and sauce “Pesto”


	                                                    ЧЕРНАЯ ТРЕСКА       850. р.       BLACK COD                                                                                                                                                                                                

                                   Филе черной трески с припущенной      150/70/30/10        Black cod fillet with poached 

                             спаржей, помидоры, стебель сельдерея,                                asparagus, tomatoes,celery 

                                              морковь, соус «Гранатовый».                                 stalk, carrot,sauce « Pomegranate»  

	

	                              СТЕРЛЯДЬ «КУПЕЧЕСКАЯ»          1600 р.        STERLET «KUPECHESKAYA»     

                                       Запеченная стерлядь с овощами,     1 шт/90/25/30       Sterlet baker with vegetables, 

                                тостами, соус «Сливочно-икорный».                                    toasts, sauce «Cream-caviar».

                                      СИБАС С КЛУБНИКОЙ            590 р.         SEABASS WITH STRAWBERRY

                                      Сибас приготовленный на гриле,      1 шт/80/40           Grilled sea bass, salad «Mix», fresh 

                                     салат «Микс»,  свежая клубника,                                    strawberries, sauce «Pesto».

                                                                      соус «Песто».

                                               ДУЭТ ИЗ ЛОСОСЯ            765 р.           SALMON DUET

                                    Филе лосося, палтуса и морского     170/100/30/20          Salmon, halibut and scallop, fillet

                                       гребешка на подушке  из пасты                                      on the paste from black cuttlefish,

                                   черной каракатицы, белых грибов                                      caps and cherry tomatoes. 

                                                       и помидорчиков черри.

                                               ЛАЗУРНЫЙ БЕРЕГ           785 р.             AZURE COAST

                              Ассорти из форели, семги, тигровых         1шт/100/80           Allsorts from salmon, taut, tiger 

                                         креветок,  морского гребешка,                                      shrimps, scallop and sauce

                                                          соус «Гранатовый».                                       «Pomegranate».      


	  ГАРНИРЫ

  Side  Dishes



	ЖАРЕНЫЙ   КАРТОФЕЛЬ  С  ГРИБАМИ

на выбор: лисички, шампиньоны, вешенки, белые грибы
	   230р.

 200г
	    FRIED POTATOES  AND MUSHROOMS

    Make your  choice: Chanterelles, Agarics, Pleurotus,  Ceps

	СВЕЖИЕ  ОВОЩИ

огурцы,  помидоры, болгарский перец, заправка
	  175р.

 180г
	    FRESH  VEGETABLES

    cucumber, tomato,  paprika,  plant oil  dressing

	ОВОЩИ НА ГРИЛЕ

цветная капуста, цукини, баклажаны, болгарский  перец
	  160р.

 180г
	    GRILLED  VEGETABLES

     broccoli, cauliflower,  zucchini,  eggplants,  paprika

	ДИКИЙ   РИС
	  115р.

150г
	     WILD  RICE

	КАРТОФЕЛЬ   ФРИ
	  130р.

 150г
	    FRENCH – FRIED  POTATOES
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	ДЕСЕРТ

Dessert

	
	
	

	ФРУКТОВАЯ КАРУСЕЛЬ

Очищенные и красиво нарезанные фрукты: яблоко, груша, банан, виноград, манго, апельсин, грейпфрут, карамболь, клубника, смородина, ежевика
	690р.

740г
	FRUIT WHEEL

Peeled and sliced fruits: apple, pear, banana, grape, mango, orange, grapefruit, Star Fruit, strawberries, currant, blackberry

	МОРОЖЕНОЕ

Ваниль, Банан, Клубника, Шоколад,                                                                                                                                С соусом на выбор: Вишнёвый, Лесная ягода, Карамельный, Клубничный, Малиновый
	110р.

50/50г
	ICE CREAM

Vanilla, Banana, Strawberries, Chocolate, Tar Hun, Light blue with choice of toppings: Cherry, Wood berries, Caramel, Strawberries, Raspberries

	КАРПАЧЧО АНАНАСОВОЕ

Тонко нарезанные свежие ананасы с мороженым 
	200р.

70/50/25г
	 PINEAPPLE CARPACHO

slices of cut fresh pineapples with ice-cream 

	ШТРУДЕЛЬ ВИШНЕВЫЙ

Из слоеного теста с вишневой начинкой и мороженым .
	300р.

130/30/55/3г
	SHTRUDEL CHERRY

The puff  pastry with a cherry stuffing and ice-cream

	КЛУБНИКА СО ВЗБИТЫМИ СЛИВКАМИ
	450р.

150/30г
	FRESH STRAWBERRY WITH WHIPPED CREAM

	ФРАНЦУЗСКИЕ БЛИНЧИКИ

Тонкие блинчики с начинкой из воздушных сливок и свежих фруктов. Подаются в  окружении свежих ягод с "Молочно-вишневым" соусом 
	230р.

200/50/30г
	FRENCH  PANCAKES

Thin pancakes stuffed with whipped cream and fresh fruits. Served with fresh berries and milky-cherry sauce

	АМЕРИКАНСКИЙ ЧИЗКЕЙК

Сладкий творожный тортик на тонком бисквитном корже с шоколадными чипсами и клубничным сиропом
	310р.

90/40/20г
	AMERICAN CHEESE CAKE

With chocolate chips and strawberry syrup

	ШТРУДЕЛЬ ЯБЛОЧНЫЙ

Приготовленный по старинному классическому рецепту. C соусом "Постечеро"
	220р.

130/80/25г
	APRLE STRUDEL

Apple-pie, cooked according to traditional classic recipe. With "Postechero" Sauce

	ФРУКТОВЫЙ САЛАТ
	190р.

230/20г
	FRUIT SALAD

	ТИРАМИСУ
	370р.

180/15г
	TIRAMISU

	ТОРТ “НАПОЛЕОН”
	220р.

130/80/25г
	 CAKE “NAPOLEON”



	КЛУБНИКА “ЖОЗЕФИНА”

горячая клубника со взбитыми сливками, ванильным мороженым и мятой

БЛИНЧИКИ “ОРАНЖ”

блинчики с соусом из апельсина и ликером Куантро, под шапочкой из бизе с клубничным мороженым, свежей клубникой и мятой


	450 р.

150/50/10г.

450р.

250/10/50/40г.
	STRAWBERRIES “JOSEPHINE”

hot strawberries with whipped cream, vanilla ice-cream and mint

PANCAKES “ORANGE”

pancakes with orange and liquor Cointrea sauce, covered with strawberry ice-cream, fresh strawberry and mint)  
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	БЛЮДА НА МАНГАЛЕ

DISHES ON THE BRAZIER



	
	
	

	ШАШЛЫК ИЗ ТЕЛЯЧЬЕЙ ВЫРЕЗКИ

 с овощами и томатным соусом
	510р.

140/70/30/5г.
	SHISH KEBAB FROM THE VEAL CUTTING



	ШАШЛЫК ИЗ СВИНОЙ ШЕЙКИ

 с овощами и томатным соусом
	310р.

140/70/30/5г.
	SHISH KEBAB FROM THE PORK NECK



	ШАШЛЫК ИЗ БАРАНИНЫ

 с овощами и томатным соусом
	400р.

140/70/30/5г.
	SHISH KEBAB FROM MUTTON



	ШАШЛЫК ИЗ СЕМГИ 

с овощами  и соусом  “Тар-тар”
	420р.

140/70/30/25г.
	SHISH KEBAB FROM THE SALMON



	ШАШЛЫЧКИ ИЗ КУРИНЫХ КРЫЛЬЕВ

 с овощами и томатным соусом
	175р.

140/70/30/5г.
	SHISH KEBAB FROM CHICKEN WINGS



	ОКОРОЧКА КУРИНЫЕ НА РЕШЕТКЕ

 с овощами и томатным соусом
	150р.

140/70/30/5г.
	HIPS CHICKEN ON THE LATTICE



	КОРЕЙКА СВИНАЯ НА РЕШЕТКЕ

 с овощами и томатным соусом
	255р.

140/70/30/5г.
	PORK ON THE STONE BAKED ON THE LATTICE



	КОРЕЙКА БАРАНЬЯ НА РЕШЕТКЕ

с овощами  и томатным  соусом
	545р.

140/70/30/5г.
	MUTTON ON THE STONE BAKED ON THE LATTICE



	СТЕЙК ИЗ ОСЕТРИНЫ НА РЕШЕТКЕ

с овощами  и гранатовым   соусом
	980р.

140/70/30/25г.
	STAKE FROM STURGEON



	ФОРЕЛЬ НА РЕШЕТКЕ

с овощами  и соусом  “Тар-тар”, фаршированная  шпинатом  
	400р.

1шт/70/30/25г.
	TROUT ON THE LATTICE



	ДОРАДО НА УГЛЯХ

 с овощами  и гранатовым  соусом
	740р.

1шт/70/30/25г.
	DORADO ON COALS



	АССОРТИ ИЗ ОВОЩЕЙ НА УГЛЯХ:

баклажаны, цукини, болгарский перец, шампиньоны
	175р.

150/20/5г.
	ALLSORTS FROM VEGETABLES ON COALS



	КАРТОФЕЛЬ  С БЕКОНОМ,   ЗАПЕЧЕННЫЙ НА УГЛЯХ


	170р.

200/5г.
	POTATO BAKED ON COALS
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